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LAGER

WAREN-
EINGANG

Waren vor dem Einlagern auf
Verderb oder Beschadigung
kontrollieren

4 Mindesthaltbarkeitsdatum
und Lagerbedingungen he-
achten

* Abgelaufene, verdorbene oder
beschadigte Ware zurtickweisen
und melden

Raume, Regale und Abstellflachen
sauber und in Ordnung halten,
Wandabstinde einhalten

LAGERUNG 4 Gedffnete Packungen wieder

verschliellen

Leeres Verpackungsmaterial
und Abfille entfernen

4 Auftreten von Schadlingen
(Motten, Gespinste, Figelege,
Schaben, Mause, Ratten und
dgl.) sofort melden

* Reinigungs- und Desinfektionsmittel
getrennt und verwechslungssicher
lagern

WARENENTNAHME 4 Waren vor der Entnahme kon-

trollieren

4 Langer lagernde Ware zuerst

m verwenden (first in - first out)
14

DER TOURISMUS é Verdorbene Ware aussortieren,
L Gl de‘utlnth kennzeichnen und
sofort melden

REINIGUNGSINTERVALLE UND

ZUSTAND DER WARE BEACHTEN
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SCHADLINGSBEKAMPFUNG

=) Schidlingsbefall sofort melden
=) Beim Auftreten von Schadlingen folgende X, >\7‘/). ~
MafBnahmen ergreifen:
e umfassende Reinigung
und @ Einsatz von geeigneten
lebensmitteltauglichen
Bekampfungsmitteln (durch
befugte Schadlingsbekdmpfer
oder in Eigenregie - Anleitung
beachten!)
und e abschliefende sowie
wiederkehrende Kontrolle

=) Durch Schidlinge verdorbene
Lebensmittel sofort entfernen und
entsorgen

=) Schidlingsbekampfungsmittel deutlich
kennzeichnen und von Lebensmitteln
getrennt lagern

=) Schidlingszugangsmoglichkeiten
verschlielsen

-) Tiere (Hunde, Katzen, Vogel und dgl.)

fernhalten
ﬂ%\
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DER TOURISMUS

WIRTSCHAFTSKAMMER
OSTERREICH

SCHADLINGE MELDEN - BEKAMPFEN

KONTROLLE




